
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

A gastronomia alentejana é uma das mais ricas e apreciadas em todo o país. Nela 

prevalecem os ingredientes naturais e próprios desta região. As ervas aromáticas como 

os coentros, os orégãos ou o poejo conferem o aroma típico dos pratos alentejanos. 

Especialistas em fazer uma culinária rica com ingredientes pobres, os alentejanos 

criaram uma série de receitas, muitas delas bem antigas, em que a qualidade surge do 

bom gosto e da simplicidade. 

 

Sejam bem-vindos ao nosso restaurante 

 

Alentejo gastronomy is one of the richest and most appreciated in the whole country. 

In it, the natural ingredients of this region prevail. Aromatic herbs such as coriander, 

oregano or pennyroyal give the typical aroma of Alentejo dishes. Specialists in making 

a rich cuisine with poor ingredients, the Alentejo people have created a series of recipes, 

many of them very old, in which quality comes from good taste and simplicity. 

 

Welcome to our restaurant  

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

   

       Para começar / Starters   
Pão regional, azeite, azeitonas temperadas e manteiga aromatizada          2.00€ p.pessoa 

   Local bread, olive oil tasting, seasoned olives, seasoned butter  

Queijo fresco de cabra                                                                                   7,50€ 
Local hand-made goat cheese 

Croquete de alheira de porco preto com maionese de alho frito - 2un           8,00€ 
Smoked pork croquette and fried garlic mayonnaise  

Gaspacho, ovo, e croutons caseiros                                                               9,50€ 

Traditional cold tomato soup, egg and croutons 

Carpacio de Novilho com lascas de parmesão e folhas de coral                    22.00€                                                  
Beef carpaccio, parmesan cheese, mix green leaves  

Cogumelos salteados com alho e coentros                                                    13,00€ 
Pan fried mushrooms with garlic and coriander  

Ovos com farinheira de porco preto                                                             14.00€ 
Scrambled eggs with traditional pork sausage 
 

            Principais / Main courses  

Açorda de bacalhau                                                                    22,00€ 
Traditional cod fish soup, poached eggs, garlic and coriander  

Filete de Robalo grelhado, legumes de época  batata assada                        20.00€ 
Grilled sea bass, sauted   vegetables and baked potatoe 

Risoto de cação com coentros, lima e poejos                                                  24,00€ 
River Fish “cação” risotto with lime and pennyroyal  

Costoletas de Borrego grelhadas com migas de alho e coentros                     28.00€ 
Grilled lamb porkchops with tradtional “migas” 

             Vazia Black Angus, balsâmico, queijo de ovelha, coentros, cebola frita       32.00€ 
Angus steak, grated cheese, coriander, fried onion, balsamic reduction 

Galinha tostada com cebolada de tomate e batata frita caseira                   19.00€ 
Toasted chicken with onions and tomato, fried homemade chips  

 
 
 
 

Iva incluído a taxa legal em vigor / Vat Included 
Em caso de dúvida ou alergias peça informação sobre composição dos pratos / In case of alergies ou any doubts please ask our staff for information’s 

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida incluído o couvert pode ser cobrado, se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado 
No dish, for or drink including the couvert, can be charged if not requested by the customer  



 

 
 
 

 

 

 
Da horta / From the garden 
Risoto de abóbora assada com especiarias, pickle de cogumelos e  aioli     €18.00 
Pumpkin risotto with spices and pickle mushroom 

Risoto de Cogumelos                                                                                  €16.00 
Mushroom risotto 

 
Na grelha / Grilled 
Mista de porco preto, batata frita caseira e salada                                    €26,00 
Grilled iberico pork cuts with homemade chips and salad  

Peixe grelhado do dia, batata assada e legume grelhdo                               €20.00 
Grilled fish – catch of the day with grilled vegetables and potatoes  

 
 

Sobremesas / Dessert: 
            

Sericaia com ameixa de Elvas                                                                      6.50€ 
Milk and cinnamon custard with “Elvas” plum 

Mousse de chocolate com azeite e flor de sal                                                4.50€ 
Chocolate mousse with olive oil and salt flakes  

Arroz doce                                                                                                    4.50€ 
Rice pudding   

Boleima, maça, caramelo salgado e gelado de avelã                                     7.50€   
Traditional bread cake, apple,  salted caramel and hazelnut ice-cream 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Iva incluído a taxa legal em vigor / Vat Included 
Em caso de dúvida ou alergias peça informação sobre composição dos pratos / In case of alergies ou any doubts please ask our staff for information’s 

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida incluído o couvert pode ser cobrado, se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado 
No dish, for or drink including the couvert, can be charged if not requested by the customer  

 


